PORSCEISTES
NORNIANDIE

Gastronomie & Dentelles

Dimanche 21 Juillet 2019

Rendez-vous a 9h Sport & Classic Cars a Pont 'Evéque (plan ici)

pour le petit déjeuner ou nous serons accueillis par Jean Marc & Nicolas

oPURT & GLASSIL 5
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Départ a 10h par le chemin des écoliers jusqu’au restaurant étoilé Michelin
« La Renaissance » a Argentan (itinéraire ici)

Guide MICHELIN 2019 &9
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https://www.google.fr/maps/dir/49.2867508,0.2060993/@49.2862422,0.2056245,18.77z/data=!4m2!4m1!3e0?hl=fr&authuser=0
https://www.google.fr/maps/dir/49.2867618,0.2062534/Hotel+La+Renaissance,+Avenue+de+la+2%C3%A8me+Db,+Argentan/@49.0932312,-0.0403165,9.9z/data=!4m29!4m28!1m20!3m4!1m2!1d0.3549689!2d49.1876059!3s0x47e1b80e62fbccc3:0x677c37284260b6fb!3m4!1m2!1d0.2570867!2d49.1503617!3s0x47e1c427b2ed2e17:0x95519dc6f84c74cb!3m4!1m2!1d0.2597293!2d49.0394832!3s0x47e1ea0020231ca7:0x3bcf1e16af52d5e4!3m4!1m2!1d0.1931883!2d48.8368911!3s0x47e1f0f4b8f0697d:0x92afcb9dad75a694!1m5!1m1!1s0x480a00389cb3a559:0xba18677798a2f67d!2m2!1d-0.0286794!2d48.739191!3e0?hl=fr&authuser=0

PORSCEISTES
NORNIANDIE

Menu
Cocktail Maison et ses canapés

by

CEuf de poule de la ferme cuit 63° a la truffe d’été
% homard facon du chef
Filet de veau farci de champignons, raviole de ris de veau
Tome de Clécy en crumble au piment d’Espelette
Vacherin, vanille de Tahiti, ananas, fruit de la passion
Café et ses mignardises
Gamay et Cotes de Bourg, eau minérale

Arnaud Viel Guide MICHFEILIN 2019 & O
Arnaud Viel, normand d'origine, fait ses armes a Paris a I'hotel Sofitel du CNIT a la Défense. |l est
finaliste du Championnat de France du Dessert 1996 et Lauréat d'Or 1997.

Il n"a jamais oublié ses origines, et L'Auberge de I'’Ancienne Abbaye a Argentan |'accueille comme
Chef cuisinier.

Puis, avec Cécilia, son épouse, ils lancent leur propre établissement « La Renaissance ».

La cuisine d’Arnaud est fine et originale avec le meilleur du terroir. Des produits de qualité pour des
Menus gourmands.

Aimant partager sa passion, Arnaud donne des cours de cuisine et transmet son savoir-faire. Par
ailleurs, aux cétés de Michel Onfray, il participe a I'Université Populaire du Gout d'Argentan.
Il est également Responsable de I'Orne pour I’Association Les Toques Normandes depuis 2005.

A quelques pas du restaurant nous serons accueillis
a la Maison des Dentelles pour une visite guidée & privée
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PORSCHISTES

NORNIANIDIE

Gastronomie & Dentelles

Dimanche 21 Juillet 2019
Cloture des inscriptions le 10 Juillet

Guide MICHELIN 2018 &3

Inscriptions en ligne a réception

Prix par personne : 114 €

Petit déj - Déjeuner a Argentan - Visite Maison de la Dentelle

Menu
Cocktail Maison et ses canapés
CEuf de poule de la ferme cuit 63° a la truffe d’été
% homard facon du chef
Filet de veau farci de champignons, raviole de ris de veau
Tome de Clécy en crumble au piment d’Espelette
Vacherin, vanille de Tahiti, ananas, fruit de la passion
Café et ses mignardises
Gamay et Cotes de Bourg, eau minérale

Inscriptions en ligne a réception

Amicale Porschistes Normandie (Association loi 1901)
Parc de la Jacotte, Chemin de Bagatelle 14360 Trouville sur Mer
Fixe : 02 31 87 20 88 — Portable : 06 08 62 24 24 — mail : apn@gmx.fr
Web : http://amicaleporschistesnormandie.org
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